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New Tandoor
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New Tandoor



 Menu
M E N U ' S

In het geval u een bepaalde allergie heeft, kunt u dit aan ons laten weten
In case you have any allergy, please let us know so we can assist you.

Please note that we have a policy of ordering (at least) 1 main course per person.
New Tandoor

Tandoor Special
Voorgerecht / Starter
Papadum
Mixed Starter

Hoofdgerecht / Main Course
Mixed Grill
Butter Chicken
Lamb Curry
Aloo Matter
Pullao Rice
Nan (brood / Bread)

Nagerecht / Dessert
Koffie / Thee 
Coffee / Tea 

€ 37,50 p.p.
Min.  2 pers.

Rani Vegetarian
Voorgerecht / Starter
Pakora

Hoofdgerecht / Main Course
Paneer Special
Saag
Pullao Rice
Nan (Brood / Bread)

Nagerecht / Dessert
Koffie / Thee / Kheer
Coffee / Tea / Kheer

€ 29,00

Kindermenu

Chicken Tikka
Pullao Rice
Aloo Matter

Nagerecht / Dessert
Vanille Ijs (Vanilla Ice Cream)

Children's Menu
€ 14,00



 Menu

New Tandoor

Hot Wings 

Samosa (Veg)
Gefrituurde dunne, driehoekige
deeglapjes gevuld met aardappel en
erwten.
Triangular savoury snack filled with
potatoes and peas.

Pittige kippenvleugeltjes uit de Tandoor
oven.
Spicy chicken wings prepared in the
Tandoor oven.

€ 7,00

€ 8,00

Mixed Starters  
Een combinatie van Pakora (Veg), Hot
Wings, en Chicken Chat.
A combination of Pakora (Veg), Hot
Wings, and Chicken Chat.

€ 8,50

Chicken Chat
Stukjes kipfilet bereid in de Tandoor
oven.
Boneless chicken fillet marinated in
yoghurt and prepared in the Tandoor
oven.

€ 7,00

Pakora (Veg)
Gefrituurde krokante beignets gemaakt
van fijngesneden stukjes ui en aardappel.
Finely sliced onions and potatoes in gram
flour - mildly spiced.

€ 6,50

Boti Kebab
Stukjes zacht lamsvlees bereid in de
Tandoor oven.
Tender pieces of lamb prepared in the
Tandoor oven.

€ 9,50

Seekh Kebab
Worstjes van lamsgehakt bereid in de
Tandoor oven.
Minced lamb meat sausages prepared in
the Tandoor oven.

€ 7,00

VOORGERECHTEN  
STARTERS

Muligatawany Soup
Linzensoep met kleine stukjes kipfilet.
Lentil soup with small tender pieces of
chicken fillet.

€ 6,50



Lamb Madras        /
Lamb Vindaloo

Menu
T A N D O O R I  G E R E C H T E N

Alle Tandoori gerechten worden bereid in de Tandoor
oven (klei oven). Deze gerechten worden geserveerd
met Pullao rijst en vegetarische curry.
All Tandoori dishes are prepared in the Tandoor oven
(clay oven). All Tandoori dishes are served with Pullao
rice and vegetable curry.

Meat Tikka
Stukjes zacht lamsvlees, gemarineerd in een
speciale pittige yoghurtsaus.
Pieces of tender lamb marinated in yoghurt
paste and prepared in the Tandoor oven.

      €  24,00

Tandoori Chicken
Kip op het bot gemarineerd in yoghurt en
geroosterd in de Tandoor oven.
Chicken (bone) marinated in yoghurt and
prepared in the Tandoor oven.

€  21,50

Chicken Tikka
Stukjes kipfilet gemarineerd in yoghurt en
kruiden en geroosterd in de Tandoor oven.
Boneless pieces of chicken fillet, marinated
in yoghurt and spices, prepared in the
Tandoor oven.

€  22,00

Ginger Chicken
Stukjes kipfilet gemarineerd in een gembersaus
en geroosterd in de Tandoor oven.
Boneless pieces of chicken fillet marinated in
ginger sauce, prepared in the Tandoor oven.

Mixed Grill
Deze combinatie van Tandoori Chicken,
Chicken Tikka, Meat Tikka en Seekh Kebab
wordt aanbevolen om zijn variatie aan smaken.
A combination of Chicken Tikka, Meat Tikka,
Tandoori Chicken, and Seekh Kebab.

€  23,50

€  25,00

Seekh Kebab
Lamsgehakt gemengd met specerijen en
geroosterd in de Tandoor oven.
Minced Lamb Meat mixed with spices
and prepared in the Tandoor oven.

€  20,50

Lamb Curry

L A M S  C U R R I E S

Stukjes lamsvlees in een milde curry bereid
met diverse specerijen.
Pieces of tender lamb in a mild curry made
of fresh tomatoes and various spices.

Stukjes lamsvlees bereid met linzen en
kruiden.
Pieces of tender lamb prepared with
lentils and herbs.

Alle curry gerechten worden geserveerd met Pullao rijst.
All curries are served with Pullao rice.

€  21,50 

€  22,00

Stukjes lamsvlees bereid met diverse
specerijen en op smaak gebracht met
verse kruiden. U kunt kiezen uit een hete
currysaus (Madras) of een zeer hete
currysaus (Vindaloo).
Pieces of tender lamb in a hot curry
(Madras) or a very hot curry (Vindaloo).

 € 22,00  /  
 € 22,50 
 

Stukjes lamsvlees in een kruidige
spinaziesaus.
Pieces of tender lamb cooked with
spinach and spices.

€  22,50

Stukjes lamsvlees bereid in een currysaus
met uien en paprika.
Pieces of tender lamb prepared with
chopped onions and capsicum.

€  22,00

New Tandoor

Saag Meat

Lamb Dansak

Lamb Jal Farezi

TANDOORI DISHES 

LAMB CURRIES

Paneer Tikka (Veg)
Stukjes Indiase kaas gemarineerd in yoghurt
met kruiden en geroosterd in the Tandoor
oven.
Pieces of Indian cheese, marinated in a
mixture of yoghurt and spices, prepared in the
Tandoor oven.

€  22,50H O O F D G E R E C H T E N
MAIN COURSE



Chicken Madras        /
Chicken Vindaloo

 Menu
Chicken Curry

K I P  C U R R I E S

Stukjes kipvlees bereid in een currysaus
van tomaten, gember, kardemom en hele
kruiden.
Boneless chicken cooked with tomatoes,
ginger, cardamom, peppercorn, and whole
spices.

Alle curry gerechten worden geserveerd met Pullao rijst.
All curries are served with Pullao rice.

€  19,50 

Stukjes kipvlees bereid met diverse
specerijen en op smaak gebracht met verse
kruiden. U kunt kiezen uit een hete
currysaus (Madras) of een zeer hete
currysaus (Vindaloo).
Chicken in a hot curry (Madras) or a hot
spicy curry (Vindaloo).

  € 20,50 /  
  € 21,00

New Tandoor

CHICKEN CURRIES

Stukjes kipvlees bereid met linzen en
kruiden.
Chicken prepared with lentils and herbs.

€  20,50

Stukjes kipvlees in een kruidige
spinaziesaus.
Chicken cooked with spinach and spices.

€  20,50

Stukjes kipvlees bereid in een curry-saus
met uien en paprika.
Chicken prepared with chopped onions
and capsicum.

€  20,50

Saag Chicken 

Chicken Dansak

Chicken Jal Farezi

Chicken Tikka Masala

T A N D O O R I  C U R R I E S

Chicken Tikka (stukjes kipfilet) bereid in een curry
met verschillende specerijen.
Boneless Chicken Tikka cooked with various spices.

Alle curry gerechten worden geserveerd met Pullao rijst.
All curries are served with Pullao rice.

€  21,50 

TANDOORI CURRIES

Lamb Tikka Masala
Lamsvlees bereid in een curry met
verschillende specerijen.
Pieces of tender lamb cooked with various
spices.

€  23,00 

Tandoori kip (zonder bot) bereid in boter,
noten, kruiden en verse tomaten.
Chicken prepared in the Tandoor and
cooked with butter, nuts, herbs and fresh
tomatoes. 

€  22,00Butter Chicken

Z E E V R U C H T E N  C U R R I E S
SEA FOOD CURRIES

Fish Madras        /
Fish Vindaloo

Fish Curry
Stukjes vis bereid in een currysaus van
tomaten, gember en hele kruiden.
Fish cooked with tomatoes, ginger,
peppercorn, and whole spices.

€  22,00 

Stukjes vis bereid met diverse specerijen
en op smaak gebracht met verse kruiden.
U kunt kiezen uit een hete currysaus
(Madras) of een zeer hete currysaus
(Vindaloo).
Fish in a hot curry (Madras) or a very hot
curry (Vindaloo).

  € 23,00 /  
  € 23,50

Alle curry gerechten worden geserveerd met Pullao rijst.
All curries are served with Pullao rice.

Shrimp Madras        /
Shrimp Vindaloo

Shrimp Curry
Middelgrote garnalen bereid in een
exotische currysaus
Medium-sized shrimps cooked in an
exotic curry sauce.

€  21,00 

Middelgrote garnalen in een fijne pittige
currysaus. U kunt kiezen uit hete currysaus
(Madras) of een zeer hete currysaus
(Vindaloo).
Medium-sized shrimps in a hot curry (Madras)
or a very hot curry (Vindaloo).

  € 21,50 /  
  € 22,00



 Menu
Chicken Biryani

R I J S T  G E R E C H T E N

Een kruidig rijstgerecht met kip in een
speciaal mengsel van specerijen.
Spiced rice dish flavored in delicate herbs
- with chicken.

Alle rijst gerechten worden geserveerd met groentecurry.
All rice dishes are served with vegetable curry.

€  22,00 

New Tandoor

RICE DISHES (BIRYANI)

Lamb Biryani
Een kruidig rijstgerecht met lamsvlees in
een speciaal mengsel van specerijen.
Spiced rice dish flavored in delicate herbs
- with Lamb.

€  23,00 

Vegetable Biryani (Veg)
Een kruidig rijstgerecht met gemengde
groente in een speciaal mengsel van
specerijen.
Spiced rice dish flavored in delicate herbs
- with mixed vegetables.

€  20,50 

V E G E T A R I S C H E  
 G E R E C H T E N
VEGETARIAN DISHES
Alle vegetarische gerechten worden geserveerd met Pullao
rijst.
All vegetarian dishes are served with Pullao rice.

Paneer Special
Een exotisch vegetarisch mengsel met
zelfgemaakte kaas.
An exotic vegetarian dish with home-
made Indian cheese.

€  18,00 

Saag Paneer
Spinazie met zelfgemaakte kaas.
Home-made Indian cheese prepared in
spinach.

€  18,00 

Saag 
Spinazie in een mengsel van specerijen.
Spinach prepared in a mixture of spices.

€  16,50 

Saag Aloo
Spinazie met aardappel in een mengsel
van specerijen .
Spinach with potatoes prepared in a
mixture of spices.

€  17,50 

Mixed Vegetable
Gemengde verse groenten in een milde
maar kruidige currysaus (droog).
A combination of various fresh vegetables
in a mild yet spicy curry sauce (dry).

€  16,50 

Dal Fry (Vegan)
Linzen, gebakken met uien, tomaten, en
komijnzaadjes.
Lentils fried with onions, tomatoes, and
cumin seeds.

€  16,50 

Bharta (Vegan)
Geroosterde en gepureerde aubergines,
gebakken met uien en tomaten.
Grilled and mashed aubergine, prepared
with onions and tomatoes.

€  20,00 

Aloo Matter (Vegan)
Erwtjes en stukjes aardapple in een fijne
currysaus.
Peas and potatoes in a curry sauce.

€  15,50 

B I J G E R E C H T E N
SIDE DISHES
Papadum (2 stuks / 2 pieces)
Dunne knapperige wafels gebakken van
linzenmeel.
Thin lentil flour wafers

Raita
Mild gekruide yoghurt komkommer en tomaten.
Mildly spiced yoghurt with cucumber and tomatoes.

€  4,50   

Gemengde Salade
Mixed Salad

€  5,00   

Mango Chutney / Pickle €  2,25   

Hot Sauce €  5,00   

Pullao Rijst €  5,00   
Pullao Rice

New Tandoor
Pullao Rice

€  3,50   



 Menu
Roti

I N D I A A S  B R O O D

Traditioneel (niet gerezen) plat rond
brood.
Traditional (unleavened) flat bread.

Ons brood wordt vers gebakken in de Tandoor oven.
Our bread is freshly baked in the Tandoor oven.

€  2,50    

INDIAN BREAD

Paratha
Niet gerezen bruid brood met een laagje
boter.
Unleavened brown bread, layered with
butter.

€  3,25 

Methi Paratha
Niet gerezen bruid brood met een laagje
boter - met fenegriek.
Unleavened brown bread, layered with
butter - with fenugreek.

€  3,50 

Nan
Gerezen wit brood (licht en luchtig).
Leavened white bread (light and fluffy).

€  3,00

Garlic Nan
Gerezen wit brood met knoflook.
Leavened white bread with garlic.

€  5,00 

Peshawari Nan
Wit brood gevuld met noten en rozijnen.
White bread filled with nuts and raisins.

Onion Kulcha
Wit brood gevuld met gekruide uien.
White bread filled with spiced onions.

Cheese Nan
Wit brood gevuld met huisgemaakte
Indiase kaas.
White bread filled with home-made
Indian cheese.

€  5,50 

New Tandoor

€  5,00 

€  5,00 



 Menu

New Tandoor

N A G E R E C H T E N
DESSERTS

Koffie / Espresso € 3,00

Dubbele Espresso € 4,25

Cappuccino € 3,50

Cafeïnevrije koffie € 3,00

Irish / Spanish / 
French Coffee

€ 7,50

Mexican Coffee / D.O.M. € 8,00
Koffie Verkeerd € 4,00

Thee (Tea) € 3,25

Kulfi
Indiaas ijs op traditionele wijze bereid met
fijngehakte amandelen, pistachenootjes, en
op smaak gebracht met rozenwater.
Indian ice cream prepared traditionally with
almonds, pistachio nuts, and sprinkled with
rose water.

€  7,50 

Kheer
Indiase rijstpudding met kardemom poeder.
Indian rice pudding with cardamom
powder.

€  7,00

Double shot of Espresso

Decaffeinated (Decaf) coffee

Gulab Jamun
Zoete balletjes gemaakt van melkpoeder.
Sweet milk balls made of sugar syup.

€  7,00 

Ice Cream Mango
Vanille ijs met mango.
Vanilla ice cream served with Mango.

€  7,50

Dame Blanche
Vanille ijs met chocoladesaus.
Vanilla ice cream served with chocolate
sauce.

€  6,50 

Munt Thee (Mint Tea) € 3,75

Indiase Thee (Indian Tea) € 6,00


